Oznacovanie mlie¢nych vyrobkov

Tabul’ka €. 1

P& Nizov Mnoizstvo VOdy[Z/o bﬁﬁggt(])vej hmote syra

1. extra tvrdy menej ako 51

2. tvrdy 49 az 56

3. polotvrdy 54 az 63

4, poloméakky 61 az 69

5. makky viac ako 67

pricom sa mnozstvo vody v beztukovej hmote syra vypocita podl'a vzorca
g vody v 100 g syra

VBHS = x 100 [% hmot.].

100 — g tuku v 100 g syra

Tabul’ka €. 2

Prirodny syr sa podl’a mnoZstva tuku v suSine oznacuje ako

5 v Povolena odchylka
P. ¢ Nazov Mnozstvo tuku v susine od deklarovaného
[% hmot.] M
mnozstva
1. vysokotuc¢ny najmenej 60
2. plnotu¢ny najmenej 45 a menej ako 60
3. polotu¢ny najmenej 25 a menej ako 45 - 2%
4. nizkotuény najmenej 10 a menej ako 25
5. odtuéneny menej ako 10

pricom mnozstvo tuku v suSine sa vypocita s prihliadnutim na mnozstvo tuku a vody v 100 g
syra podl'a vzorca
g tuku x 100

t.vs. = [% hmot.].

100 — g vody

Tabulka é. 3

Tvaroh sa podPa mnoZstva tuku v susine oznacuje ako Povolena odchylka
. . MnoZstvo tuku v susine od deklarovaného
P.¢. Nazov [% hmot ] mnoJstva
1. tucny najmenej 38
2. polotu¢ny najmenej 15 a menej ako 38 - 2%
3. nizkotu¢ny alebo jemny najmenej 5 a menej ako 15
4. odtuéneny alebo makky menej ako 5
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